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PRATOS - 2° FESTIVAL DE CAMARAO E FRUTOS DO MAR — CONCEICAO
DA BARRA

Barraca 01 — Espetaculo do Mar (Chef Kécia Leite)
Barraca 02 - Camaréao Tropical, Crepe Francés, (Chef Gabriel Henrique)
Barraca 03 — Talharim ao Molho de Camaréo, Torta Capixaba (Chef Ana Maria)

Barraca 04 — Camardo a Sherazade, Esfirras de Camaréo a Sherazade (Chef

Claudio Senna)

Barraca 05 — 2 pasteis de Camardao e caldo de cana (Chef In4cio)

Barraca 06 — Churros, Crepe Suico (Chef Reginaldo)

Barraca 07 — Batata Pocada, Escondidinho (Chef Katia Quartezani)
Barraca 08 — Camarao a Louisiana, Tapioca de Camarao (Chef Reginaldo)

Barraca 09 — Moquequinha Amor de Verdo, Sururu ao Molho Branco (Chef

Ciara)

Barraca 10 — Maionese de Camaréo, Yaksoba de camaréo (Chef Pablo)
Barraca 11 — Nhoque de Camaréo, Pescadinha de Boteco (Chef Mari Calatroni)
Barraca 12 — Canjiquinha de camarao, Vatapa (Chef Juliana)

Barraca 13 — Frick Magia, Tropical Magia (Chef Marcio)

Barraca 14 — Lasanha de camardo, Strogonoff de camarédo (Chef Charles

Lefevre)
Barraca 15 — Bob6 de camarao, camarao frito (Chef Cigao)
Barraca 16 — Arroz de marisco, acarajé (Chef Roberto)

Barraca 17 — Feijao tropeiro de camaréo, pizza de camaréao (Chef Tiago)



GOVERNO DO ESTADO
D@J’ Cubra 0 DO ESPIRITO SANTO

ESPIRITO SANTO

Cafeteria Mariana — Mar, Doce lar (Chef Mariana)

Restaurante Pintinho — Cuscuz Barrense de camardo, Feijoada de marisco
(Chef Marinete)

Nautico Bar e Restaurante — Camarao ao creme de coco, Peroa Nautico (Chef

Ana Paula)
Restaurante Casarao do Cais — Bolinho de camarao (Chef Laurete)

Casardo — Camarao deitado (Chef Fabiana/Selma)



